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FICHE TECHNIQUE 

Code article : C4520000 

DEGRAISSANT ET DESINFECTANT "SUMA CHLORSAN D10.4" 

DESCRIPTION 

SUMA CHLORSAN D10.4 5L DEGRAIS DESINF.CHLORE 

ALCA CCA 

 

Recommandé pour le nettoyage des cuisines en 

profondeur, ce puissant dégraissant est la solution pour 

éliminer les graisses et les souillures en cuisine. 

 

C’est un produit auto-moussant adapté pour une 

utilisation en poste de désinfection, canon à mousse ou 

centrale mousse. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AVANTAGES ET DOMAINES D’UTILISATION 

 Nettoie et désinfectes-en un seul passage  

 Blanchiment des sols carrelés en cuisine  

 Dégraisse en profondeur les sols. 

 Produit adapté pour les CHR 

CARACTÉRISTIQUES 

 Aspect : Liquide limpide jaune, à odeur de chlore pH  

 pH (solution à 1%) : 10.80 – 11.80  

 Densité (20 °C) : 1.09 – 1.12  

 

 

CONDITIONNEMENT : Bidons de 5L par cartons de 2 et 160 bidons par palette  
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CONSEILS D’UTILISATION ET D’ENTRETIEN 

MODE D’EMPLOI : 

 
Méthode générale de nettoyage et de désinfection :  
1.Utiliser à une concentration de : 5 ml/L pour un effet bactéricide à 20°C et 5 minutes minimum de temps 
de contact.  
2. Appliquer la solution à l’aide d’une lavette, d’une brosse, d’une frange ou d’un poste de désinfection et 
laisser agir 5 minutes minimum.  
3. Rincer abondamment avec de l’eau potable les surfaces en contact avec les aliments et laisser sécher à l’air libre.  

SÉCURITÉ D’UTILISATEUR : 

Manipulation : les recommandations complètes relatives aux précautions de manipulation et d’utilisation 
du produit sont disponibles sur la Fiche de Données de Sécurité accessible sur Internet.  
Uniquement pour usage professionnel.  
Stockage : conserver le produit dans son emballage d’origine fermé, à l’abri des températures extrêmes de 
stockage.  
Compatibilité du produit : 
Suivant nos instructions d’utilisation, Suma Chlorsan D10.4 est adapté à tous les matériels généralement 
rencontrés en cuisine, sauf l’aluminium et les métaux galvanisés.  
Méthode de test : 
Pour un dosage chimique du produit en dilution, ainsi que pour détecter d’éventuelles traces résiduelles de 
Suma Chlorsan D10.4 sur les surfaces traitées.  
Normes : 
Suma Chlorsan D10.4 présente une activité :  
• Bactéricide selon les normes EN 1276 et EN 13697  
• Levuricide selon les normes EN 1650 et EN 13697  
• Fongicide selon la norme EN1650  

LÉGISLATION : 

Produit conforme à la législation relative :  
- au Règlement Détergent CE 648/2004,  
- au nettoyage du matériel pouvant se trouver au contact de denrées alimentaires (arrêté du 08.09.99)  
- produit biocide TP2 (désinfectants utilisés dans le domaine privé et dans le domaine de la santé publique et autres 
produits biocides),  
TP4 (désinfectants pour les surfaces en contact avec les denrées alimentaires et les aliments pour animaux)  
« Avant toute utilisation, assurez-vous que celle-ci est indispensable, notamment dans les lieux fréquentés par le 

grand public. Privilégiez chaque fois que possible les méthodes alternatives et les produits présentant le risque le 

plus faible pour la santé humaine et animale et pour l’environnement. » 
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